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Koelnmesse tritt dem Bundesverband fiir
Alternative Proteinquellen e.V. (BALPro) bei

Anuga und Anuga FoodTec starken Engagement fiir nachhaltige
Lebensmittel +++ Forderung alternativer Proteinquellen im Fokus
+++ Neue Event- und Contentformate unterstiitzen
zukunftsorientierte Ernahrungswirtschaft

Die Koelnmesse GmbH, Veranstalter der weltweit fiihrenden Messen im
Lebensmittelbereich Anuga und in der Lebensmitteltechnologie Anuga FoodTec,
ist dem Bundesverband fiir Alternative Proteinquellen e.V. (BALPro) beigetreten.
Mit diesem Schritt setzen sich Anuga und Anuga FoodTec aktiv fiir die Forderung
und Weiterentwicklung alternativer Proteinquellen ein und treiben die
nachhaltige Transformation der Lebensmittelbranche voran. Mit der
Mitgliedschaft in der BALPro verstarken die Anuga und die Anuga FoodTec ihre
Unterstiitzung fiir Unternehmen und Akteure, die mit innovativen Konzepten die
Ernahrung der Zukunft gestalten wollen.

Impulse fiir die Ernahrungswende

Als weltweit fihrende Fachmessen in der Ernahrungswirtschaft sind die Anuga und
die Anuga FoodTec wichtige Plattformen fir Innovationen und nachhaltige
Entwicklungen im Bereich Lebensmittel und Getranke sowie Ernahrungstechnologie.
Alternative Proteinquellen sind dabei ein zentraler Bestandteil und zeigen ein
starkes Wachstumspotenzial: Laut Anuga Knowledge-Partner Innova Market Insights
dominieren pflanzliche Proteine diesen Markt und erreichen eine jahrliche
Wachstumsrate (CAGR) von plus elf Prozent in den letzten funf Jahren, besonders in
Kategorien wie Backwaren, Fertiggerichten, Fleischalternativen und Snacks. Auch
Insektenproteine verzeichnen mit einem CAGR von plus 75 Prozent hohe
Wachstumsraten, wahrend kultivierte und mikrobielle Proteine mit plus 16 Prozent
jahrlich ebenfalls eine positive Entwicklung zeigen.

Forderung nachhaltiger Innovationen und Produkte durch BALPro-Mitgliedschaft
Auf der Anuga prasentieren Unternehmen wegweisende Innovationen und
nachhaltige Produkte, auf der Anuga FoodTec stehen die neusten Technologien zur
Verarbeitung, Verpackung und Lagerung von Lebensmitteln und Getranken im
Mittelpunkt. Damit bieten beide Messen eine ideale Blihne fur zukunftsweisende
Losungen, die den Wandel hin zu einer nachhaltigen Ernahrung unterstiitzen. Die
BALPro-Mitgliedschaft starkt den Ansatz dieser beider Messen zusatzlich, da sie den
Austausch zwischen Akteuren aus Wissenschaft, Wirtschaft, Politik und Gesellschaft
fordert und so Impulse fur eine zukunftsorientierte Ernahrungswirtschaft setzt.

,Durch die Mitgliedschaft bei BALPro eroffnet sich der Koelnmesse ein
weitreichendes Netzwerk, das uns ermoglicht, nachhaltige Innovationen aktiv
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voranzutreiben. Die Zusammenarbeit festigt die Rolle der Koelnmesse als
einflussreicher Impulsgeber in einer zunehmend nachhaltigkeitsorientierten
Lebensmittelwirtschaft. Wir verstehen es als unsere Aufgabe, Unternehmen und
wichtige Player der Branche zu fordern, um neue ressourcenschonende Standards
entlang der gesamten Wertschopfungskette in der Produktion und Verpackung von
Lebensmitteln und Getranken zu setzen“, betont Oliver Frese, COO der Koelnmesse.

,»Als fihrende Plattformen setzen die Anuga und Anuga FoodTec gemeinsam mit
BALPro neue MaBstabe fur die Zukunft. Unser Ziel ist es, Losungsansatze fir eine
nachhaltige Zukunft zu fordern und die Lebensmittelindustrie in ihren
Herausforderungen zu unterstitzen. Indem wir wichtige Player zusammenbringen
und den Austausch intensivieren, schaffen wir Formate, die den Bereich der
alternativen Proteine nachhaltig voranbringen und den Wandel in der
Lebensmittelwirtschaft aktiv mitgestalten®, sagt Jan Philipp Hartmann, Director
Anuga.

,Die Industrie steckt noch in den Kinderschuhen und muss die nachste
Entwicklungsstufe erreichen: Produkte sollen besser, gesiinder, giinstiger und
nachhaltiger werden,“ sagt Matthias Schliter, Director Anuga FoodTec. ,,Dafiir
braucht es neue Inhaltsstoffe und Produktionstechnologien wie Precision- und
Biomassefermentation sowie Zellkultivierung. Die gezeigten Fortschritte auf der
Anuga FoodTec bieten groe Chancen im wachsenden Proteinmarkt - und die
Zusammenarbeit mit BALPro setzt weitere Impulse dafur.“

Fabio ZiemBen, Vorstand BALPro, kommentiert: , Wir freuen uns sehr, die
Koelnmesse als neues Mitglied im Verband begriifen zu dirfen. Mit ihren
international renommierten Messen Anuga und Anuga FoodTec bietet die
Messegesellschaft die interdisziplinaren Plattformen fir die Entwicklung der
Branche, auf der sich nicht nur unsere Mitglieder engagieren, sondern auch Partner
und Interessenten fur alternative Proteinquellen begeistern lassen. Insbesondere mit
den beiden neuen Formaten Anuga Horizon und Anuga Alternatives zeigt unser neues
Mitglied, wie wichtig es ist, am Puls der Zeit zu sein und die Zukunft der
Lebensmittellandschaft aktiv mitzugestalten.*

Engagement der Anuga und Anuga FoodTec fiir alternative Proteine

Mit den Leitthemen ,,Sustainable Growth* der Anuga 2025 und ,,Responsibility* der
Anuga FoodTec 2024 unterstreichen die beiden Messen die Bedeutung von
Nachhaltigkeit und Verantwortung, treiben wachstumsorientierte Innovationen voran
und fordern okologische sowie ethische Standards in der Lebensmittelindustrie.

Zukunftig werden diese Schwerpunkte noch ausgebaut:

- Fachmesse Anuga Alternatives: Ab 2025 bietet die Anuga eine eigenstandige
Fachmesse fur alternative Proteine wie Algen, zellkultiviertes Fleisch, Insekten
sowie Hanf- und Erbsenproteine. Begleitende Networking-Events fordern den
Austausch zwischen Unternehmen, Wissenschaft und Politik und inspirieren zu
neuen Kooperationen.

- Umfassendes Event- und Kongressprogramm: Mit Panels und Diskussionen tiber
nachhaltige Produktionen, neue Technologien und Trends wird das Event-Programm
auf der Anuga um innovative Formate und Plattformen wie die Anuga HORIZON
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erweitert, die den Wissensaustausch in dem Gebiet fordern. Auch die Anuga
FoodTec plant bereits neue Formate rund um alternative Proteine fir die
kommende Messe im Jahr 2027. Konkrete Eventhighlights zum Thema folgen.

- ANUGA HORIZON: Neue Orte fiir neue Ideen - das 2024 eroffnete, hochmoderne
Confex wird im kommenden Jahr Austragungsort des internationalen
Zukunftsforums Anuga HORIZON sein. Auf der Veranstaltung treffen sich Visionare,
Enabler und Investoren aus allen Bereichen der Future Food Community, um neue
Geschaftsmodelle zu entwickeln, die sowohl dem Menschen als auch dem Planeten
zugutekommen.

- RegelmaBige Marktstudien und Webinare: Die Anuga und Anuga FoodTec
veroffentlichen Studien, Marktanalysen, Blog- und Magazinbeitrage sowie Webinare
gemeinsam mit Knowledge-Partnern wie der Deutschen Landwirtschafts-
Gesellschaft (DLG e.V.), Innova Market Insights und der dfv Mediengruppe, die
unter anderem aktuelle Entwicklungen und Herausforderungen der
Lebensmittelindustrie beleuchten - darunter auch Themen rund um alternative
Proteine.

Die Anuga und ANUGA HORZON finden vom 04.-08.10.2025 und die Anuga FoodTec

vom 23.-26.02.2027 in Koln statt.

Koelnmesse - Branchen-Messen fiir die Ernahrungs-Industrie: Die Koelnmesse ist
international fuhrend in der Durchfiihrung von Ernahrungsmessen. Veranstaltungen
wie die Anuga und die ISM sind fest etablierte weltweite Leitmessen am Standort
Koln. Daruber hinaus prasentiert die Koelnmesse in wichtigen Markten rund um die
Welt, z.B. in Brasilien, China, Indien, Japan, Kolumbien, Thailand und den
Vereinigten Arabischen Emiraten, zahlreiche Foodmessen mit unterschiedlichen
branchenspezifischen Schwerpunkten und Inhalten. Mit diesen globalen Aktivitaten
bietet die Koelnmesse ihren Kunden maBgeschneiderte Events und regionale
Leitmessen in unterschiedlichen Markten, die ein nachhaltiges internationales
Business garantieren. Im Bereich Ernahrungstechnologie ist die Koelnmesse mit ihren
weltweiten Leitmessen Anuga FoodTec und ProSweets Cologne sowie ihrem globalen
Netzwerk mit weiteren Veranstaltungen ebenfalls bestens aufgestellt.

Weitere Infos: https://www.anuga.de/die-messe/anuga/branchenmessen/

Die nachsten Veranstaltungen:

ISM - Die weltweit groRte Messe fur Sufwaren und Snacks, Koln 02.02. - 05.02.2025
THAIFEX - HOREC Asia - Elevating the hospitality industry to new heights, Bangkok
05.03. - 07.03.2025

Anuga Select Brazil - International Trade Show Exclusively for the Food and Beverage
Sector, Sao Paulo 08.04. - 10.04.2025

Anmerkung fiir die Redaktion:

Fotomaterial der Anuga finden Sie in unserer Bilddatenbank im Internet unter www.
anuga.de/Bilddatenbank.

Presseinformationen finden Sie unter www.anuga.de/Presseinformation.

Bei Abdruck Belegexemplar erbeten.

Anuga im Social Web:
https://www.facebook.com/anugacologne
https://www.instagram.com/anugacologne/
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https://www.linkedin.com/company/anugashowcase

Ihr Kontakt bei Riickfragen:
Jana Hohlfinger
Public and Media Relations Manager

Koelnmesse GmbH

Messeplatz 1

50679 Koln

Deutschland

Telefon: +49 221 821 3468

E-Mail: j.hohlfinger@koelnmesse.de
www. koelnmesse.de

Sie erhalten diese Nachricht als Bezieher der Pressemitteilungen der Koelnmesse.
Falls Sie auf unseren Service verzichten mochten, antworten Sie bitte auf diese Mail

mit dem Betreff "unsubscribe”.
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