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Anuga presenta las mas importantes novedades de
2023
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En la superficie central de tendencias de la Anuga taste Innovation

Show se presentaran 68 productos Anuga
07.10. - 11.10.2023

www.anuga.com
Del 7 al 11 de octubre de 2023 el sector internacional de los alimentos y las bebidas s

se reunira de nuevo en Colonia con motivo de la Anuga. Bajo el tema de referencia
"Sustainable Growth*, en los proximos cinco dias mas de 7.800 expositores de 118
paises presentaran en 10 certamenes monograficos una gran variedad de productos. Peggy Krause
Despiertan un interés especial las nuevas tendencias y las innovaciones de productos Tel.

a nivel internacional que se presentan alli. +49 221 821-2076
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La Anuga taste Innovation Show es el escenario central para la presentacion de las p.krause@koelnmesse. de

innovaciones mas importantes de la Anuga 2023 y esta considerada como el
barémetro de tendencias y el propulsor del negocio global de productos
alimenticios. Aqui se presentaran a los visitantes profesionales y a los
representantes de los medios las novedades mas importantes de la Anuga,
seleccionadas por periodistas especializados y analistas de investigacion de Koelnmesse GmbH
mercados. En total, se han presentado para participar en esta exhibicion especial Messeplatz 1
; . . 50679 Koln
689 empresas con mas de 2.200 ideas. El Jurado ha seleccionado entre ellas 68 PO. Box 21 07 60
productos y conceptos sobresalientes en cuanto a ideas, innovacion, sostenibilidady 50532 ksn
ejecucion creativa, escogidos a lo largo de todas las diferentes ferias monograficas Germany
que componen la Anuga. Adicionalmente, diez productos se han clasificado por su Tel. +49 221 821-0

. . . Fax +49 221 821-2574
especial caracter innovador.
www. koelnmesse.com

Las 10 innovaciones mas importantes son: Executive Board:

- Tabla de arroz sushi de Asian Table Wismettac Emea Holdings Ltd (Gran Bretana) Gerald Bose (President and Chief
- Lata de BettaF!sh TU-NAH de BettaF!sh de Alemania (E))l(:/?rtierZs:fﬁcer)

- Melis Pickle Soda de Euro Gida San. Ve Tic. A.s (Turquia)

- Alternativa al yogur a base de huesos de albaricoque de Kern Tec (Austria) Chairwoman of the Supervisory
- Chili crujiente con setas de Lifestyle Ventures SDN BHD (Malasia) Board:

- Hexa-creme de Lyson Apiary (Polonia) Mayor of the City of Cologne

- Clara de huevo vegano de Schouten Europe (Paises Bajos) Henriette Reker

- Garum de leche de The Garum Project (Italia) Headquarters and place of
- Setas deshidratadas y mezclas de VG Fryer D.o-o0. (Croacia) jurisdiction:
- Chica Mexicana Tortilla Cerveza de Trigo de Leighton Foods (Dinamarca) Cologne
District Court Cologne, HRB 952

El catalogo de la exposicion esta exclusivamente en internet en el siguiente enlace.

Las novedades en los productos de este ano muestran sobre todo una cosa: el foco
de la atencidn se centra en las proteinas alternativas, los productos de etiqueta
blanca y los productos con beneficios adicionales para la salud. En el campo de los



los productos a base de plantas y los de etiqueta blanca los expositores ofrecen
sopas elaboradas con legumbres, minerales y proteinas e ingredientes cien por cien
naturales, sustitutos veganos del huevo o claras de huevo o plantuccinis artesanales,
una version vegetal del cantuccini.

En el campo de los productos proteinicos alternativos destacan en la Anuga 2023
las alternativas a los pescados. Ya sean hamburguesas de cangrejo alternativas,
mariscos o pescado, los productores apuestan por las proteinas y las fibras de origen
vegetal. Entre las novedades de la feria se encuentran también nuevas alternativas
al yogur elaborado con huesos de albaricoque o aderezo de avena.

Otro nucleo de la oferta esta formado por las novedades con beneficios adicionales
para la salud. En el sector de las bebidas, la atencién se centra en los ingredientes
funcionales y los ingredientes naturales de origen vegetal procedentes de cultivos
sostenibles. Para llegar a los grupos de consumidores mas jovenes, los expositores
de la Anuga muestran bebidas con colores llamativos y sabores exoticos o brillo.
Ademas de los citricos, los aromas florales de plantas de hibisco, jazmin, rosa y flor
de salico son muy populares entre las bebidas frias y calientes. Ademas, seguiran
siendo una tendencia importante las cervezas y vinos sin alcohol. También hay
nuevos productos de reciclaje, como una cerveza de tortilla que se elabora con
restos de tortillas.

Cuando se trata del tema Fermentacién en el marco del Anuga taste Innovation
Show se ofrece, por ejemplo, un chili de setas o un refresco de frutas elaborado con
jugo de pepino fermentado.

Las ideas creativas se basan, por ejemplo, en el Halloween como es el caso de una
empresa que ofrece un paté negro de carne horneada.

Encontraran informaciones mas detalladas en el espacio de la Anuga taste Innovation
Show.

Koelnmesse - Ferias sectoriales para la industria de la alimentacion: La Feria de
Colonia, Koelnmesse, es lider internacional en la celebracion de certamenes
dedicados a la alimentacion. Eventos como la Anuga y la ISM son lideres mundiales
que tienen fijada su celebracion en Colonia. Con Anuga HORIZON parte a Colonia un
nuovo format per le innovazioni dell'industria alimentare. Ademas, la Koelnmesse
presenta en mercados importantes a lo largo y ancho de todo el mundo como, por
ejemplo, en Brasil, China, India, Japén, Colombia, Tailandia y los Emiratos Arabes
Unidos numerosas ferias alimenticias con diferentes enfoques y contenidos
especificos para el sector. Con estas actividades globales, la Koelnmesse ofrece a sus
clientes eventos y ferias de referencia regionales a medida en diferentes mercados,
garantizando un negocio sostenido a nivel internacional. En el campo de la
tecnologia alimentaria, la Koelnmesse esta también optimamente posicionada con
sus feria de referencia mundial Anuga FoodTec y ProSweets Cologne asi como con su
red global que incluye otros certamenes feriales.

Mas informacion: https://www.anuga.com/trade-fair/anuga/industry-sectors

Los proximos eventos:
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Anuga - The leading trade fair for the global food industry, Cologne 07.10. -
11.10.2023

ISM Middle East - The Heart of Sweets and Snacks in the Middle East, Dubai 07.11. -

09.11.2023
ISM - The world's largest trade fair for sweets and snacks, Cologne 28.01. -
31.01.2024

Nota para la redaccion:
En nuestra galeria de imagenes en internet, en www.anuga.com/imagedatabase
tienen a su disposicion material fotografico sobre la Anuga.

En www.anuga.com/Pressinformation encontraran informaciones para la prensa.

En caso de publicacion, agradeceremos el envio de un ejemplar.

Anuga en la Web Social:
https://www.facebook.com/anugacologne
https://www.instagram.com/anugacologne/
https://www.linkedin.com/company/anugashowcase
https://twitter.com/anugacologne

Contacto para consultas:
Peggy Krause
Public and Media Relations Manager

Koelnmesse GmbH

Messeplatz 1

50679 Cologne

Germany

Tel.: +49 221 821 2076

E-Mail: p.krause@koelnmesse.de
www.koelnmesse.com
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