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spoga+gafa 2024 - garden bbq
Novedades y gran variedad en las barbacoas

Se mantiene el entusiasmo por las barbacoas y la cocina al aire libre,
caracterizada por unas formas cada vez mas variadas y especializadas. Con la
gran oferta de parrillas, cocinas de exterior y accesorios, también aumentan las
exigencias en la preparacion. No sélo las recetas son cada vez mas sofisticadas,
sino también las innovaciones que ofrece la industria. En la proxima spoga+gafa,
que se celebrara del 16 al 18 de junio de 2024, los expositores presentaran las
ultimas novedades en el &mbito de las barbacoas y las cocinas al aire libre. Los
visitantes profesionales encontraran una amplia oferta internacional que
establece nuevos estandares no sélo en términos de rendimiento y disefo, sino
también en términos de sostenibilidad.

Combinar con libertad: la personalizacion de la barbacoa
La creciente pasion por la barbacoa y la cocina al aire libre esta cambiando las
exigencias que se plantean en cuanto al equipamiento. A la tradicional parrilla de

carbon se le anade actualmente una gran variedad de parrillas y cocinas al aire libre

para diferentes combustibles, tamanos y niveles de precios. A todo eso hay que
anadir una enorme cantidad de accesorios a elegir. Hoy en dia, todo ello se puede
combinar facilmente. Elementos modulares hacen posible una combinacion
personalizada de las barbacoas o de las cocinas al aire libre adaptandose a las
exigencias individuales, al presupuesto y al espacio disponible.

Al minuto: mas precision en la preparacion

Literalmente, el sector las barbacoas esta poniendo en marcha el turbo. Los
dispositivos actuales proporcionan plena potencia con solo presionar un boton e,
incluso como modelos E, alcanzan temperaturas de hasta 800 grados. Las pantallas
digitales mantienen el control y permiten un ajuste preciso. Su distribucion
uniforme garantiza alimentos asados mas jugosos y reduce el consumo de
electricidad o gas. La oferta incluye quemadores traseros con funcion de
calentamiento en la parte superior o nuevos guantes contra el calor extremo que
facilitan el trabajo.

Un abrasador renacimiento: actualizaciéon de aparatos tradicionales

Antes, jera todo mejor que ahora? No necesariamente, pero, a menudo, resultaba
mas sencillo. Por ejemplo, la preparacion de la comida a fuego abierto. Para estas
experiencias de barbacoa de la vieja escuela existe un retorno a las formas de
productos tradicionales. Actualmente, los dispositivos obsoletos estan resurgiendo y
al mismo tiempo actualizandose, ya sea el horno Aztec XXL, el horno de pizza
portatil o el brasero de altura regulable. Las ollas y sartenes de hierro fundido o los
guantes de cuero para parrillas transmiten también la sensacion clasica de la
barbacoa.
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Todo en uno: los accesorios para parrillas se vuelven mas versatiles y moviles

La diversidad culinaria de las parrilladas actuales tiene su reflejo en la versatilidad
de los accesorios que se usan. Los aparatos actuales para barbacoas se pueden
montar individualmente y combinar con dispositivos para asar de diferentes marcas.
Los accesorios todo en uno, como los generadores de humo frio, permiten todo tipo
de ahumado. Incluso el estante para la leha sirve también como banco cuando uno
se sienta cbmodamente junto al fuego. Los aficionados a las barbacoas tampoco
tienen por qué renunciar a la comodidad en sus aventuras al aire libre. Los braseros
plegables para el camping y las mesas para parrillas hacen que las barbacoas sean
mas faciles fuera de casa, lo mismo que ocurre con los encendedores que funcionan
con baterias para encender carbdén en pocos minutos o con la iluminacion mavil para
las parrillas.

Asar a la parrilla de la forma mas responsable: demanda de combustibles de alta
calidad

Con el equipamiento técnico y los accesorios, han aumentado también las exigencias
con respecto a los combustibles para barbacoas. Actualmente estan de moda el
carbon vegetal y las briquetas de alta calidad, producidos de forma sostenible. Se
trata de productos de primera calidad, como el carbon vegetal elaborado a partir de
maderas duras combinadas, con una larga duracion de la combustion y un sabor
aromatico. También es popular el carbon vegetal japonés binchotan que produce
poco olor y poco humo. La produccion suele contar con la certificacion FSC para
apoyar el comercio justo y la gestion forestal sostenible.

Las formas actuales de barbacoa y cocina al aire libre han recorrido un largo camino
desde la simple parrilla de carbon de épocas anteriores. Ya sean filetes poco hechos,
salmon ahumado, pizza o pan, los modelos de parrilla actuales pueden con casi
todo. La proxima spoga+gafa mostrara qué nuevas parrillas, cocinas de exterior y
accesorios complementan esta diversidad Del 16 al 18 de junio de 2024, la feria
Garden Lifestyle ofrecera nuevamente una vision general de las innovaciones para
las barbacoas.

Acerca de la spoga+gafa

La spoga+gafa es la feria mas grande del mundo dedicada a la jardineria y la
barbacoa. Como plataforma internacional en la sede ferial de Colonia, impulsa todo
el mundo de la jardineria. En la feria lider, el sector verde analiza las gamas de
productos y las tendencias de la proxima temporada y presenta soluciones para los
desafios actuales y futuros. El enfoque de la spoga+gafa se centra en las tendencias
e innovaciones en los ambitos “garden bbq” (barbacoa en el jardin), “garden
creation & care”, (tecnologia verde y jardineria inteligente) y “garden living &
garden unique” (mobiliario, decoracion y actividades en el jardin y al aire libre). La
excepcional oferta de productos hace de la feria el lugar ideal para los responsables
de la toma de decisiones sobre gama de productos de todas las formas de venta. La
patrocinadora de la spoga+gafa es la asociacion industrial del sector de la
jardineria, el Industrieverband Garten e.V. (IVG).

La proxima edicion de la spoga+gafa tendra lugar del 16 al 18 de junio de 2024 bajo
el lema "Jardines responsables”.
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Koelnmesse - Global Inspiration for Living, Contract and Public Spaces
Koelnmesse es el principal organizador de ferias del mundo para los ambitos de la
vivienda, los espacios publicos y el area “contract” (instalaciones y equipamientos
comerciales, hosteleros y de uso colectivo). Junto a imm cologne e interzum, el
recinto ferial de Colonia acoge también otros eventos del sector consolidados y de
renombre internacional, como son los formatos ORGATEC, spoga+gafa, FSB y
aquanale. Estas ferias representan ampliamente el segmento de interiores y diseno,
los ambitos de los proveedores de la industria del mueble y del interiorismo, el
mundo de la cocina, todos los temas relacionados con los entornos de trabajo
modernos y el estilo de vida del jardin, asi como los espacios al aire libre, las
instalaciones deportivas y también spa, saunas y piscinas.

Ademas de los eventos en Colonia, Koelnmesse esta expandiendo estratégicamente
su cartera de ferias en importantes mercados en crecimiento de todo el mundo,
como es el caso de las exitosas ferias ORGATEC TOKYO en Japon, interzum bogota en
Colombia, interzum guangzhou en China e interzum forum italy.

Informaciones mas detalladas en: https://www.spogagafa.com/trade-fair/spoga-
gafa-2024/industry-trade-fairs/

Los préoximos eventos:

ORGATEC TOKYO - SHIFT DESIGN - The leading international trade fair in Asia for the
modern workspaces, Tokyo 29.05. - 31.05.2024

spoga+gafa - The world’s biggest garden and BBQ trade fair, Cologne 16.06. -
18.06.2024

ORGATEC - New visions of work, Cologne 22.10. - 25.10.2024

Nota para la redaccioén:

En nuestra galeria de imagenes en internet, en www.spogagafa.com/imagedatabase
en el espacio ,,News* tienen a su disposicion material fotografico. En www.
spogagafa.com/pressinformation encontraran informaciones para la prensa.

En caso de publicacion, agradeceremos el envio de un ejemplar.

Aqui puedes encontrar spoga+gafa en la web social:
Facebook:
https://www.facebook.com/spogagafa

Instagram:
https://www.instagram.com/spogagafa/

LinkediIN:
https://www.linkedin.com/showcase/spoga-gafa

Contacto para consultas:
Karen Schmithiisen
Public and Media Relations Manager


https://www.spogagafa.com/
https://www.spogagafa.com/
https://www.spogagafa.com/trade-fair/spoga-gafa-2024/industry-trade-fairs/
https://www.spogagafa.com/trade-fair/spoga-gafa-2024/industry-trade-fairs/
https://www.spogagafa.com/trade-fair/spoga-gafa-2024/industry-trade-fairs/

Koelnmesse GmbH

Messeplatz 1

50679 Cologne

Germany

Phone: +49 221 821-2231
Mobile +49-176-12563444
k.schmithuesen@koelnmesse.de
www. koelnmesse.com

koelnmesse

Page
4/4



