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Live erleben, was die Branche bewegt: ISM stellt
Eventhighlights der Sweet Week 2025 vor

Neue Event- und Contentformate beantworten drangende
Branchenfragen +++ Sweet Week erlebbar mit Sweet Week
Production Summit und Sweet Week - Talks & Tasting Stage +++
Networking und gezieltes Matchmaking im Fokus

Vom 2. bis 5. Februar 2025 richtet sich der Blick der SiiBwaren- und Snackwelt
auf Koln, wenn die Sweet Week - die einzigartige Messe-Synergie aus ISM und
ProSweets Cologne - die Branche zusammenbringt. Die Sweet Week setzt neue
MaBstabe als Event-, Content-, Innovationsplattform und Networking-Hub. Sie
bildet die gesamte Wertschopfungskette der Branche ab und fiihrt Akteure aus
Industrie, Handel und Zulieferindustrie an einen Ort.

Das Herzstiick der Sweet Week bildet die Halle 10.1, die viel Raum flir neue Ideen
und Kooperationen schafft: Hier verbindet das Lab5 by ISM die ISM mit der ProSweets
Cologne und bietet eine Plattform fur den New Product Showcase - eine
Sonderausstellung fir die innovativsten Produktneuheiten -, Start-ups, Scale-ups,
Trend Snacks und Finest Creations. Diese Verbindung wird durch die raumliche Nahe
der Halle 10.1 zu den Themenwelten Packaging Materials und Sweet & Snackable
Ingredients verstarkt, die als zentrale Schnittstellen zwischen der Zulieferung und
Endprodukt fungieren. Erganzt wird das Lab5 by ISM durch interaktive Formate wie
die ,,Live Sweets Creation“, bei der die Herstellung von SuBwaren hautnah erlebt
werden kann, sowie das Get Together an der GISMO Bar am 4. Februar, das
Innovation greifbar macht und den Austausch in inspirierender Atmosphare fordert.

,Die ISM und ProSweets Cologne 2025 stehen im Zeichen des aktiven Dialogs und der
gezielten Unterstiitzung der Branche bei den drangendsten Herausforderungen von
heute. Im Rahmen der Sweet Week bieten wir mit einem vielfaltigen Programm
wertvolle Impulse. Durch die Kombination von praxisnahen Best Practices,
wegweisenden Innovationen und hochkaratigen Fachleuten aus der Industrie
ermoglichen wir es den Teilnehmenden, konkrete Losungen zu entwickeln, die den
Weg in eine nachhaltigere und effizientere Zukunft ebnen®, sagt Sabine Schommer,
Director ISM.

»Besonders hervorzuheben ist unser gemeinsames Ziel, mit der Expert Stage und der
Sweet Week - Talks & Tasting Stage die Vernetzung von Produktionsteams und
Zulieferfirmen aktiv voranzutreiben und eine Plattform zu schaffen, die nicht nur
Wissen vermittelt, sondern auch Raum fiir praxisorientierten Austausch und
Networking bietet. So tragen wir aktiv dazu bei, dass die StiBwaren- und
Snackbranche in einer zunehmend digitalisierten und nachhaltigkeitsorientierten
Welt zukunftsfahig bleibt“, betont auch Guido Henschke, Director ProSweets

koelnmesse

N

ISM
02.02. - 05.02.2025
www.ism-cologne.de

lhr Kontakt bei Riickfragen:
Jana Hohlfinger

Telefon

+49 221 821-3468
E-Mail
J.Hohlfinger@
koelnmesse.de

Koelnmesse GmbH
Messeplatz 1

50679 Koln

Postfach 21 07 60

50532 Koln

Deutschland

Telefon +49 221 821-0
Telefax +49 221 821-2574
info@koelnmesse.de
www.koelnmesse.de

Geschaftsfihrung:
Gerald Bose (Vorsitzender)
Oliver Frese

Vorsitzende des Aufsichtsrats:
Oberbiirgermeisterin Henriette
Reker

Sitz der Gesellschaft und
Gerichtsstand: Koln
Amtsgericht Koln, HRB 952



koelnmesse

Cologne. Seite
2/4

Highlights der Sweet Week 2025

Expert Stage - Knowledge-Hub

Im Mittelboulevard, direkt an Halle 10.1, bietet die Expert Stage erstklassigen Input

zu drangenden Branchenthemen wie Nachhaltigkeit, Digitalisierung und Kunstlicher

Intelligenz. Das Programm wird durch die Expertise der Knowledge-Partner Innova

Market Insights und Euromonitor International bereichert und schafft so eine

fundierte Grundlage furr zukunftsweisende Diskussionen und praxisnahe

Losungsansatze.

Teilnehmende konnen sich auf abwechslungsreiche Vortrage freuen wie:

- , The Algae Advantage: Revolution der StBwarenindustrie mit frischen Mikroalgen
“von Dipl.-Ing. G. Muhlstadt, CTO ALGENWERK c/o PUEVIT GmbH

- ,Nachhaltige Verpackungen: Verpackungen fur morgen“ von Manuel Leibrock, CMO
von PAPACKS

- ,Kunstliche Intelligenz - Ihr neuer Mitarbeiter* von J. Lauten, Founder und CEO
von Foodforecast Technologies GmbH

- ,2025 Global Consumer Trends: What’s next for Snacks Consumers* von A. Tique,
Senior Research Analyst von Euromonitor International

Sweet Week - Talks & Tasting Stage

Auch in Halle 10.1 verschmelzen Innovation und Interaktion auf der Sweet Week -
Talks & Tasting Stage zu einem einzigartigen Erlebnis. Das neue Format kombiniert
Wissenstransfer, Innovation und interaktive Erlebnisse zu einem
abwechslungsreichen Programm, das sowohl Branchenprofis als auch interessierte
Besucherinnen und Besucher anspricht. Diese konnen die neusten Produkte vor Ort
verkosten und sich inspirieren lassen.

Weitere Highlights sind:

- Einblicke in zukiinftige Branchentrends, z.B. zu Themen wie Kl

- Live-Podcasts mit Branchenkennern wie Food Insider T. Gross

- Workshops zu Sensorik und Trends von der Food-Expertin Hanni Riitzler

- Pitches von Start-ups, moderiert von Investor, Business Angel und Griinder Robert
Kronekker

- Einblicke in die Kreislaufstrategie zur Abfallreduktion, die nachhaltige Perspektiven
fur die Branche eroffnet und einen Vorgeschmack auf die ANUGA HORIZON bietet,
moderiert von Theresa Hingsammer, Director Anuga HORIZON

Sweet Week Production Summit

Erstmals findet auf der Sweet Week - Talks & Tasting Stage am 3. Februar um 13:30
Uhr der Sweet Week Production Summit statt, ein Format, das gezielt
Produktionsteams mit der Zulieferindustrie der ProSweets Cologne vernetzt. Im
Fokus stehen praxisnahe Best-Practice-Beispiele und innovative Ansatze fur eine
kosteneffiziente und zukunftssichere Produktion, insbesondere durch den Einsatz
von Kl-Tools.

Hervorzuheben sind die dreiminutigen Pitch-Sessions der Zulieferer, die im Anschluss
durch ein Matchmaking-Forum in der Networking-Area vertieft werden, um konkrete
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Losungen und Geschaftsbeziehungen anzustoBen. Vortrage wie Kl in der Seite
Lebensmittelproduktion: Intelligente Planung fiir mehr Effizienz und Nachhaltigkeit 3/4
“ von Maximilian Kohler (Optiwiser Al Solution) oder die Fallstudie

,»Produktionsplanung der Zukunft“ von Norbert Weichele (OMMM Operations

Management Solutions GmbH) geben der Branche neue Impulse.

Abgerundet wird der Summit durch die ProSweets Cologne Party, die den
Teilnehmenden zusatzlichen Raum fiir Austausch und Networking in entspannter
Atmosphare bietet. Der Sweet Week Production Summit bringt damit Innovation,
Wissenstransfer und Kooperation auf den Punkt.

Emotionale Hohepunkte: Auszeichnungen und Awards der ISM

Die Verleihungen im Rahmen der ISM wiirdigen exzellente Beitrage und Innovationen
in der SuBwaren- und Snackbranche und setzen wichtige Impulse flir die Zukunft der
Industrie.

Ein Hohepunkt ist die Verleihung des ISM Awards am 2. Februar, der herausragende
Leistungen in der StuBwaren- und Snackbranche ehrt. 2024 ging die Auszeichnung an
Ekachai Savetsomphob, dessen Engagement den thailandischen StuBwarenmarkt
mabBgeblich gepragt hat.

Am 2. Februar vergibt eine Fachjury den New Product Showcase Award, wahrend der
Consumer Award am 4. Februar den Publikumsliebling auszeichnet. Beide Preise
wiurdigen die Innovationskraft der Branche und setzen neue Akzente fur die
Produktentwicklung. 2024 konnte sich Planet A Foods GmbH mit ihrer nachhaltigen
Kakaoalternative ChoViva uber den New Product Showcase Award freuen. Der
Consumer Award ging an die Neapolitaner Waffeln von Ja!, bei denen ebenfalls die
Kakaoalternative ChoViva zum Einsatz kommt.

Das Eventprogramm der ISM ist unter folgendem Link zu finden: https://www.ism-
cologne.de/events/veranstaltungssuche/

Koelnmesse - Fachmessen fiir die Lebensmittelbranche und
Lebensmittelproduktion:

Die Koelnmesse ist ein internationaler Marktfuhrer in der Organisation von
weltweiten Fachmessen fur die Lebensmittel- und Getrankebranche sowie die
Lebensmittelproduktion. Mit Veranstaltungen wie der Anuga, Anuga FoodTec, ISM
und ProSweets Cologne deckt die Koelnmesse ein breites Spektrum ab - von den
Zutaten uber die Produktion und Verpackung bis hin zur fertigen Ware sowie den
neuesten Technologien und Innovationen. Diese weltweit fihrenden Fachmessen, die
in Koln stattfinden, setzen Mafstabe in ihren jeweiligen Bereichen. Daruber hinaus
organisiert die Koelnmesse zahlreiche Fachmessen mit branchenspezifischen
Schwerpunkten in weiteren wichtigen Markten weltweit, darunter Brasilien, China,
Indien, Italien, Japan, Kolumbien, Thailand und die Vereinigten Arabischen Emirate.
Durch diese globalen Aktivitaten bietet die Koelnmesse ihren Kund:innen
maRgeschneiderte Veranstaltungen und fiihrende regionale Fachmessen in einer
Vielzahl von Markten, was die Grundlage fur nachhaltige internationale Geschafte
schafft. Die Koelnmesse ist somit bestens positioniert, um Innovationen und
Entwicklungen sowohl in der Lebensmittelbranche als auch in der
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Lebensmittelproduktion voranzutreiben.
Weitere Infos: https://www.ism-cologne.de/die-messe/messen-der-branche/

Die nachsten Veranstaltungen:

ISM - Die weltweit groite Messe flr Sufwaren und Snacks, Koln 02.02. - 05.02.2025
THAIFEX - HOREC Asia - Elevating the hospitality industry to new heights, Bangkok
05.03. - 07.03.2025

Anuga Select Brazil - International Trade Show Exclusively for the Food and Beverage
Sector, Sao Paulo 08.04. - 10.04.2025

Anmerkung fiir die Redaktion:

Fotomaterial der ISM finden Sie in unserer Bilddatenbank im Internet unter www.
ism-cologne.de im Bereich ,,Presse®. Presseinformationen finden Sie unter www.ism-
cologne.de/Presseinformation.

Bei Abdruck Belegexemplar erbeten.

ISM im Social Web:
https://www.facebook.com/cologne.ism/
https://www.linkedin.com/showcase/ism-cologne
https://www.instagram.com/ism.cologne/
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Public and Media Relations Manager
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Sie erhalten diese Nachricht als Bezieher der Pressemitteilungen der Koelnmesse.
Falls Sie auf unseren Service verzichten mochten, antworten Sie bitte auf diese Mail
mit dem Betreff "unsubscribe”.
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